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Pieczec panstwowego inspektora sanitarnego

PROTOKOL. KONTROLI SANITARNEJ

Nr HZ/30/52/16 Tomaszéw Maz., dn. 02.06.2016 r.
(Miejscowos¢ i data)
Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Panstwowego Wojewddzkiego/

Powiatowego/Granicznego” Inspektora Sanitarnego w Tomaszowie Maz.

Mirostawa Walasek — st. tech. nr upow. 18/16
Jolanta Broszczyk - mt. asyst. nr upow. 11/16
(imie i nazwisko, stanowisko stuzbowe, nr upowaznien do czynnosci kontrolnych)

Kontrolg przeprowadzono na podstawie art. 4 i 25 ustawy z dnia 14 marca 1985 r. o Pafstwowej Inspekcji
Sanitarnej (Dz. U. z 20151, poz.1412), w zwiazku z art. 67 § 1 oraz art. 68 § 1 i 2 ustawy z dnia 14 czerwca 1960 r.
Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz. U. z 2016r., poz. 23).

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzgdowej kontroli Zywnos$ci oraz materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 153/14 Gtéwnego Inspektora Sanitarnego
z dnia 01.07.2014 r. w sprawie procedury przeprowadzania urzgdowej kontroli zywnosci oraz materiatéw i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywno$cia.

Na podstawie art. 79 ust. 2 pkt 1 ustawy z dnia 2 lipca 2004 r. o swobodzie dziatalno$ci gospodarczej (Dz. U. z
2013r., poz. 672 z pdzniejszymi zmianami) oraz na podstawie art. 3 ust. 2 rozporzadzenia (WE) nr 882/2004 Parlamentu
Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie kontroli urzegdowych przeprowadzanych w celu sprawdzenia
zgodnosci z prawem paszowym i zywnos$ciowym oraz regutami dotyczacymi zdrowia zwierzat i dobrostanu zwierzat (Dz.
Urz. UE L 191 z 30.04.2004, str. 1, z pozn. zm.; Dz. Urz. UE Polskie wydanie specjalne, rozdz. 3, t. 45, str. 200, z pozn.
zm.) — nie dokonano zawiadomienia o zamiarze wszczecia kontroli.

L. Informacje ogo6lne dotyczace kontrolowanego zaktadu.
1. Zaktad:
Zespol Przedszkolny w Tomaszowie Maz. ul. Warszawska 103 A

Przedszkole Nr 17 ul. Warszawska 103A, 97-200 Tomaszéw Maz.

(petna nazwa, wszystkie niezbedne dane dotyczqce identyfikacji zaktadu)

.....................................................................................................................................................................

(adres)
NIP 7732476651 REGON 362017218 PESEL .....ccovvvvvviiviciieeciieeeen,
TEL.- 7237042 BAX' .5t bumsiesisssais E-MAIL ..........

Zaklad objety nadzorem na podstawie:  PPIS-HZ-4927/12/08 z dn. 09.12.2008 r.

(podac nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujacy zaktadem:
p. Dorota Karwas — Dyrektor

(imig¢ i nazwisko, stanowisko)
3. Przedstawiciel zaktadu:

p. Dorota Karwas — Dyrektor

(imie i nazwisko, stanowisko)

.......................................................... Lttt et e s te e e steeenns

(osoby przywolane przez strony na swiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli: kontrola stanu sanitarno — technicznego zgodnie z zal.
ZF/PK/BZ/01/01/01

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli: termometr wzorcowany PN/01.
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1L 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikéw i inne informacje
charakteryzujace zaktad).
W obiekcie prowadzona dziatalnosé zgodnie z zakresem wydanej decyzji PIS. Przygotowywane sa

éniadania, obiady dwudaniowe oraz podwieczorki podawane W naczyniach wielokrotnego uzytku. W
dniu kontroli zywionych jest 62dzieci (ogolnie zywionych jest 104 dzieci). Obiekt podiaczony jest do
sieci wodnokanalizacyjnej. Odpady komunalne i zywieniowe odbierane sa przez firme ENERIS w
Tomaszowie Maz. ul. Majowa 87/89, odpady kat. 3 utylizowane sg przez firme Jasta z Danielowa,
97-360 Kamiensk w ramach podpisanych uméw. W skiad pomieszczen bloku zywieniowego wchodza:
kuchnia wilasciwa z wydzielonym pomieszczeniem dla personelu kuchennego, pomieszczenie
przygotowalni wstepnej, zmywalnia naczyn stotfowych, pomieszczenie wydawania positkow, magazyn
zywnosciowy, przy ktorym przy drzwiach zewnetrznych wydzielono miejsce do przechowywania
warzyw i owocéw, pomieszczenie szatni, toaleta i pomieszczenie biurowe intendentki. Stan sanitarno
— techniczny pomieszczen, urzadzen i wyposazenia zachowany. Sciany, sufity i podiogi utrzymane
czysto, tatwo zmywalne. Drzwi do pomieszczen szczelne, zabezpieczone przed dostgpem szkodnikow;
monitoring obecnosci szkodnikow prowadzony jest we wiasnym zakresie oraz w razie potrzeby
powiadamiana jest firma DDD. Stanowiska pracy zarOwno w pomieszezeniu  kuchni jak i w
pomieszczeniu obrébki wstepnej oznakowane,wykorzystywane zgodnie z przeznaczeniem.
Powierzchnie produkcyjne, w tym powierzchnie wyposazenia gtadkie, tatwo zmywalne. O$wietlenie w
pomieszczeniach zabezpieczone przed rozpryskiem szkia. Sprzet produkcyjny — myty jest w
pomieszczeniu kuchni w wydzielonym zlewozmywaku. Czysty sprzgt przechowywany jest w
zamykanych szafkach. Nad jednym ze stanowisk obrébki termicznej zainstalowany wyciag,
wentylacja mechaniczna sprawna. Przy umywalkach do mycia rak zapewnione mydio w ptynie i
reczniki jednorazowego uzytku. Gotowe dania oraz czyste naczynia wydawane sg przez okienko z
wydzielonego pomieszczenia ( zapewnione zamykane pojemniki ). Porcjowanie dan odbywa si¢ na
salach przez personel. Zwrot brudnych naczyn bezposrednio do pomieszczenia zmywalni, gdzie
myte sg wstgpnie W zlewozmywakach, a nastgpnie W maszynie myjacej z funkcja wyparzania. Czyste
naczynia przechowywane sa W zamykanej szafie, zabezpieczone przed zanieczyszczeniem
wewnetrznym. Sprawdzono wyrywkowo czystos¢ naczyn — nieprawidtowosci nie stwierdzono.
Zapewniona dostateczna ilos¢ érodkow czystosci. Wstgpna obrébka zywnosci — migsa, Warzyw, jaj
odbywa si¢ W pomieszczeniu przygotowalni wstepnej w wydzielonych stanowiskach. Mycie 1
dezynfekcja jaj odbywa si¢ metoda termiczna. Zestaw do obrébki jaj zapewniony i oznakowany. Do
przechowywania probek zywieniowych wydzielona jest lodowka Probki odkladane i przechowywane
sa prawidtowo po 150 g przez 72 godz.). Dostawy towaru wykonywane s3 na biezaco przez firm
zewnetrzne. Dostawca wedlin i miesa jest Firma Hagdlowa
kuléw spozywezych hurtownia
jaj $wiezych Ferma Drobiu
ane sa z Gospodarstwa Rolno — Ho owlanego, nalezacego do
W obiekcie funkcjonuje system identyfikacji
ostawcow na podstawie papierowych do umentow — faktur. Na artykuty pochodzenia zwierzgeego
okazano dokumenty potwierdzajace ich jako$¢ zdrowotna — faktury stanowiace HDI oraz dokumenty
zakupu pozostatych artykutow i warzyw. Surowce oraz artykuty spozywcze uzywane do produkcji
przechowywane sg prawidtowo, zgodnie z deklaracjami producentéw na opakowaniach. Artykuty
suche przechowywane sg na potkach regatow w magazynie Zywnos$ciowym, niewielkie ilosci warzyw
na drewnianym regale i W skrzynkach w wydzielonym pomieszczeniu, natomiast produkty
latwopsujace w urzadzeniach chtodniczych wyposazonych w termometry. W magazynie wydzielono
miejsce na towar o niewtasciwej jakosci zdrowotnej. Magazyn wyposazony jest w higrometr z
termometrem (w dniu kontroli wskazanie temperatury +23°C, wilgotnos¢ 80%). Przy uzyciu
termometru wzorcowanego PN/01 sprawdzono temperaturg w lodowce z nabialem — biezace
wskazanie termometru w urzadzeniu +4,6°C, odezyt z termometru wzorcowanego +5°C.Wydzielona
lodéwka na przechowywanie probek pokarmowych. Prébki odktadane sa prawidtowo po 150 g. przez
72 godz., przechowywane w temperaturze w/g termometru Wzorcowanego +4,3°C, wskazanie
termometru w urzadzeniu + 4°C. Sprawdzono wyrywkowo daty minimalnej trwatosci oraz terminy
przydatnosci do spozycia — srodkéw spozywezych zlej jakoscl oraz genetycznie modyfikowanych -
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GMO nie stwierdzono. Zatrudnione 3 osoby + intendentka — do wgladu okazano ksiazeczki zdrowia

oraz orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno — epidemiologicznych. Dla 0séb pracujacych wydzielone
pomieszczenie szatni i toalety. Odziez ochronna zapewniona, prawidlowa (fartuchy, okrycia glowy,
jednorazowe rgkawiczki) przechowywana w zamykanej szafie. Na odziez osobistg wydzielone szafy 2-
dzialowe w pomieszczeniu szatni. Na wyposazeniu toalety umywalka z biezaca zimna i ciepta woda.
Rekawiczki jednorazowego uzytku posiadajg stowne i graficzne oznakowanie informujace o ich
przeznaczeniu, posiadajg atest PZ. W zakresie dokumentacji GHP i GMP oraz dokumentacji HACCP
prowadzone sg biezace zapisy wykonywanych czynnosci. W Ksiedze HACCP zostaly wyznaczone
dwa punkty krytyczne: CCP1 na etapie przyjecia towaru, CCP2 na etapie przechowywania w
urzadzeniach chlodniczych. Na podstawie jadlospisu dekadowego za okres od 30.05.2016r. do
10.06.2016r. dokonano oceny sposobu zywienia. Analizowany jadlospis urozmaicony, prawidtowo
zestawiony pod katem odzywczym. W jadlospisie wyszczegélnione sa skladniki alergenne.

IL. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowos$ci z podaniem przepiséw prawnych, ktére naruszono.

................................................ TL ettt e et

Integralng czgs¢ protokotu stanowia nastepujace zataczniki: ZF/PK/BZ/01/01/01

I1I. Ustalenia pokontrolne

1. Za stwierdzone nieprawidlowosci wymienione w pkt ........... 1 1¢ IR zal. ntooovviniin,

L 1 S S
(imig, nazwisko, stanowisko)

grzywna w drodze mandatu Karnego ............cccoevvvevivereenennnnn. W WYSOKOSCILvevvveiiiiiriiiine, zt

na podstawie

(podstawa prawna)
upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia............cococoevvvevnnn.n. Dl..........
(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajqc

informacje o sytuacji materialnej pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu
karnego i o skutkach prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10 Kodeksu postgpowania administracyjnego na wniosek strony, ustalono terminy
usunigcia nieprawidlowosci sanitarno-technicznych:
RS ——— DUkl 55044453 e gmememy s i e i e A A AR SRS el

3.W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczace usuniecia biezacych

uchybien wymienionych w pkt ......dokonano wpisu w ksigzce kontroli

0 usunigeiu stwierdzonych nieprawidlowosci kierownik / przedstawiciel zaktadu jest obowiazany
zawiadomi¢ wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego nie pézniej niz w ciagu 3 dni od daty
wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika / przedstawiciela zaktadu *.
Pan (i) wnosi / nie wnosi” uwag i zastrzezen do stwierdzonego stanu faktycznego:

.....................................................................................................................................................................

...................................................................

6. Czas trwania kontroli: od  11'%do 13%
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Protokot niniejszy wraz z zatacznikami zostal sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla
kazdej ze stron, a nastepnie po odczytaniu i oméwieniu zostat podpisany.
W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokonaé odpowiedniej adnotacji.

.....................................................................................................................................................................

Poprawki i uzupetnienia do protokotu: ....................... SRR, . O

(podaé: numer strony protokolu, zalqcznika, okreslenia lub wyrazy bledne i te, kidre je zastepujq)

Zespdt PrzedszkoMy
w Tomaszowie Mazowieckim ( podpis osoby kontrolujqcej)
ul. Warszawska 103 A
67-200 Tomaszéw Mazowiecki
tel./fax 44 72370 42
NIP 7732476651 REGON: 362017218

( podpisy swiadkow )

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu -

Protokot kontroli przeprowadzonej w dniu (-ach)............cccouvuveneneee. 02.06.2016 Ieeevererereereiereecren,

otrzymatem (-am) w dniu ....... 03.06.2016 I.cocoverrrercrereree 'D FRER IO R g

..................................................

(podpzs i pieczeé odbzera]qcego protokol)

Whasciciel / osoba upowazniona w terminie 14 dni od daty doreczenia niniejszego protokotu moze
zglosi¢ zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protok6t nie moze by¢ bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w
Tomaszowie Maz. powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protokot sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosci kontrolnych i zatwierdzono /
nie zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego pafistwowego inspektora
sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastgpcy)

") - zaznaczyé wiasciwe
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ/30/52/16 z dnia 02.06.2016 .

Piecze¢ panstwowego inspektora sanitarnego

ARKUSZ OCENY ZAKELADU PRODUKCJI/OBROTU ZYWNOSCIA/ MATERIALOW
I WYROBOW PRZEZNACZONYCH DO KONTAKTU Z ZYWNOSCIA "

L

Zespot Przedszkolny w Tomaszowie Maz. ul. Warszawska 103 A

Przedszkole nr 17, ul. Warszawska 103A, 97-200 Tomaszéw Maz.

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKE.ADU

NA PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczy¢ w odpowiedniej kolumnie tabeli.

OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Zakres kontroli Niskie érednie Wysokie (wpisaé
ND kiedy
N) S W) wis
dotyczy)
I Stan techniczno - sanitarny zakladu 0 9 18
1 Uklad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0 X |2 4
funkcjonalnos¢, krzyzowanie sig drég, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majacych kontakt
z Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, $ciany, sufity 0 X |2 4
i zamocowane w gérze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczeni produkcyjnych, sprzedazowych
i magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace si¢ z zywnoscia. Maszyny, 0 X 1 2
urzadzenia, sprzgt wykorzystywane w procesie
produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. 0 X 1 2
5 Zabezpieczenie zakladu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0 X 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie 0 X 1 2
odpadow.
7 Zabezpieczenie przed dostgpem os6b postronnych. 0 X 1 2
IT | Higiena produkeji, dystrybucji i sprzedazy 0 16 32

Y zaznaczyé¢ wlasciwe
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1 Czysto$¢ pomieszezen zaktadu. Procesy czyszczenia, mycia, 0 X 16
dezynfekcji w calym procesie technologicznym (w tym
urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakos¢ wody wykorzystywanej
w zaktladzie. 8

2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | o x |3 11
w tym zachowanie taricucha chtodniczego.

3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych o x |3 5
kontakt z zywno$cia.

IIl | Zarzgdzanie zakladem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 25 50
zarzgdzania bezpieczenstwem zywnoSci '

1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne 0 x |2 4
pracownikéw (kwalifikacje zatrudnionych pracownik6w).

3 Wiarygodno$¢ przedsigbiorcy, w tym prawidlowo$é 0 X 1 2
i terminowo$¢ realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wlaéciwych organéw PIS i gotowos$¢ do wspdtpracy.

4 Prawidtowo$¢ procedur i ich realizacji i (GHP, GMP, 0 X 17
HACCP). 9

5 Dziatania korygujace przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0x |3 7

6 | Sledzenie produktu (Traceability). 0x |3 10

7 Kontrola surowcow i wyrobow przez producenta, w tym 0 4 8 ND
badania wtascicielskie.

8 Znakowanie. 0X 1 2

IV | Profil dzialalno$ci — zgodnie z kategoryzacjg zakladow 0 2 4 X
Suma punktéw 0 0 4
Suma punktéw ogélem 4
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie

™) S W)

Ryzyko dla ocenianego zakladu X




ZF/PK/BZ/01/01/01
Data wydania: 01.07.2014r.

Strona 33
KRYTERIA OCENY:
Ryzyko wysokie powyzej 47 pkt
Ryzyko $rednie powyzej 15 do 47 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

Czgstotliwos¢ kontroli obiektéw w zaleznosci od kategorii ryzyka:
Wysokie ryzyko - nie rzadziej niz co 12 miesigcy
Srednie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 18 miesiecy

Niskie ryzyko — kontrola nie rzadziej niz 1 raz na 24 miesiace

" I. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ ND

- IL UWAGI I ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:

...........................................................................................................................
...........................................................................................................................

...............................................................................................

Mirosiawa, Wi,

: Zespdd Przedszkoliny ) o
(podpis kontrolowanego) w Tomaszowie Mazowieckim (podpis osoby kontrolujacej)
ul. Warszawska 103 A
§97-200 Tomaszéw Mazowiecki
tel/fax 44723 70 42
NIP 7732476651 REGON: 362017218



